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MACERACION

12 dias

CRIANZA

En barrica de roble frances durante 25 meses
COSECHA

En el mes de Abril se produce una ralentizacién debido a la
situacion hidrica. El verano fue muy seco y la vendimia se
adelantd 15 dias sobre campanas anteriores con entrada
de uva sana en Bodega.

CATA

COLOR: Color rojo cereza en evolucion. Capa alta.
AROMA: Después de una suave oxigenacion en copa se
abre en notas generosas de frutos rojos y especias. Muestra
una inconfundible presencia de madera nueva. Se distingue
por una gran complejidad aromdtica y elegante nariz.
PALADAR: En boca tiene una buena entrada con acidez
moderada. Corpulencia y estructura ténica (fostados y tabaco)
para abrirse en largo y placentero postgusto.

MARIDAJE

Lo recomendamos con carnes rojas sutimente salseadas,
asi como con caza menor (perdiz, pichdn), la cual quedard
perfectamente realzada. En temporada de caza mayor
(jabali, ciervo, gamo), un vino poderoso, armonizado y
equilibrado, tendrd su mejor compania con recetas cldsicas
alinadas con hierbas aromdticas.

GRAFICO DE EVOLUCION

Vinificacién
Crianza en Barrica PROCESOS
Crianza en Botella
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Embotellado Salida al Mercado
Salida de Barrica
Entrada en Barrica

Vendimia OPERACIONES

DENOMINACION DE ORIGEN
CALIFICADA RIOJA
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