FAUSTINO VI

FHUSUHO s B L ANCO

* Variedades: 100% Viura.

* Fermentacion: A 15° C entanques inoxidables.
* Maceracion: 12 horas.
* Color: Palido con destellos a piel de uva Viura madura.

* Aroma: Frutales vy florales.

* Paladar: Sabroso, rico en matices de retrogusto persistente.
Ligeramente acido.

* Temperatura de servicio: Entre 6 y 8° C.
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Deneminacton de Origen
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BUDEGAS FAUSTING

DENOMINACION DE ORIGEN
CALIFICADA RIOJA

o

Ctra. Logrofio s/n 01320 Oyon (Alava) Espafia
() Grupo Faustino Tfno. (+34) 945 622 500 - Fax (+34) 945 622 106

www.bodegasfaustino.com - info@bodegasfaustino.es



