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* Variedades: 100% Viura.

* Fermentacién: 16 dias a unatemperatura maxima de 15° C.

* Maceracion: 18 horas con sus hollejos.

* Color: Amarillo pajizo verdoso, de aspecto luminosoy cristalino.

* Aroma: Intenso, finoy elegante a la nariz, con aroma de fruta exética (pomelo)
con recuerdos florales, elegantey notas potentes de hierbas finas.

* Paladar: Sabrosoy fresco. Envuelve bien el paladary es original por laamplitud
de caracteres que presenta. Es seco en el anquey meloso al terminar el trago.

* Temperatura de servicio: Entre 6 y 8° C.
* Maridaje: Sopasy cremasvariadas, pescados de roca (cabracho, lubinay dorada)

no salseados. Verduras cocidasy gratinadas. Aves de corraly ahumados varios.
Aperitivosy postres no muy dulces.
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