Faustino

DENOMINACION DE ORIGEN
CALIFICADA RIOJA

FAUSTINO V

s R OSADO

* Variedades: 100% Tempranillo.

* Fermentacion: 20 dias a 16° C de temperatura.
* Maceracion: 18 dias.

* Color: Limpioy brillante color rosa fresa.

* Aroma: Potente, complejoy afrutado, con recuerdos de frambuesay pétalos
de rosa.

* Paladar: Fresco, afrutadoy sabroso; destaca su acidez en perfecto equilibrio
con el resto de los sabores, muy expresivos, que se acenttian por via retronasal
la conjuncién de frutas que lo avala.

* Temperatura de servicio: Entre 8 y 10° C.
* Maridaje: Arroces elaborados de diversas maneras pero no muy potentes de

sabor o aroma, menestras gratinadas, pastas, sopas, cremas, setas, ahumados,
carnes blancas si salseo, tortillas, etc.

* Premios:
2005.

Le Mondial du Rosé - Cannes - Francia.
Medalla de plata.

* Grupo Faustino

Ctra. Logrofio s/n 01320 Oyon (Alava) Espafia
Tfno. (+34) 945 622 500 - Fax (+34) 945 622 106

www.bodegasfaustino.com - info@bodegasfaustino.es



