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Marqués de Vitoria

Gran Reserva

Variedad: 100 % Tempranillo.
Vifiedo: Cepas de mas de 30 afios de edad.

Crianza: Criado en barrica nueva de roble francés durante
24 meses. Embotellado en febrero de 2000. Produccion
limitada.

Color: Cereza granate de capa alta con ribetes teja. Aspecto
limpio y brillante.

Aroma: Complejo, elegante, fino (confitura de grosellas, clavo,
pimientos).

Paladar: En boca resulta un vino redondo, resultando especiado,
con taninos pulidos y bastante equilibrado. Retronasal
especiado.

Maridaje: Combina bien con pescados guisados, estofados
de caza, carne a la parrilla y carnes de cordero y cochinillo.
Muy adecuado para consumir con quesos de cierta curacion,
y un buen remate final para cualquier comida.

Premios:
2005

- Challenge International du Vin, Burdeos—Francia.
Medalla de bronce.

Medalla de plata.

- Concours Mondial Bruxelles, Bruselas—Bélgica.
Ny 4

DENOMINACION DE ORIGEN
CALIFICADA RIOJA.

@ Grupo Faustino
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